GOWAY · UYGULAMA KAYNAĞI
ISO 22000 Gıda Güvenliği Ön Hazırlık Listesi
Ön gereksinim programı, tehlike analizi, kritik kontrol noktaları ve izlenebilirlik kayıtlarını sahada doğrulamak için düzenlenebilir şablon.
	Sürüm
	1.0
	Güncelleme
	23.08.2026

	İşletme
	____________________
	Sorumlu
	____________________


Kullanım
Her satırı evet, kısmen, hayır veya kapsam dışı olarak değerlendirin. Kanıt alanına erişilebilir kayıt, tarih ve sorumlu bilgisi yazın. Sarı alanlar kullanıcı girdisidir.
	Alan
	Kontrol sorusu
	Beklenen kanıt
	Durum / not

	Kapsam
	Ürün, proses, tesis, vardiya ve dış kaynak kapsamı açık mı?
	Kapsam ve akış şeması
	Durum: __________
Not: ____________________

	Hijyen
	Temizlik, haşere, kişisel hijyen ve çevresel koşullar izleniyor mu?
	Hijyen ve temizlik kayıtları
	Durum: __________
Not: ____________________

	Tehlike
	Biyolojik, kimyasal, fiziksel ve alerjen tehlikeler analiz edildi mi?
	Tehlike analizi
	Durum: __________
Not: ____________________

	Kontrol noktası
	Kritik limit, izleme sıklığı ve sapma tepkisi tanımlı mı?
	KKN planı, ölçüm kaydı
	Durum: __________
Not: ____________________

	Tedarikçi
	Hammadde şartları, kabul kriterleri ve tedarikçi performansı izleniyor mu?
	Tedarikçi değerlendirmesi
	Durum: __________
Not: ____________________

	İzlenebilirlik
	Lot, giriş, üretim ve sevkiyat kayıtları geriye/ileriye izlenebiliyor mu?
	İzlenebilirlik provası
	Durum: __________
Not: ____________________

	Geri çağırma
	Geri çekme/çağırma senaryosu test edilmiş ve öğrenimler kaydedilmiş mi?
	Tatbikat raporu
	Durum: __________
Not: ____________________

	Doğrulama
	İç tetkik, analiz sonuçları ve yönetim gözden geçirmesi tamam mı?
	Tetkik ve YGG kanıtı
	Durum: __________
Not: ____________________


Sınırlama
Bu kaynak genel hazırlık ve öz değerlendirme amacıyla sunulur. İşletmeye özel mevzuat, risk değerlendirmesi, hukuki görüş, belgelendirme veya resmî uygunluk kararının yerine geçmez. Teknik inceleme durumu: bekliyor.
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